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FRANCAIS

Le meilleur revétement anti-adhésif du marché
Le revétement Choc Extréme offre, pour longtemps, une extréme résistance a l'abrasion.
Les produits de la collection sont indéformables grace a un corps épais et leurs poignées
sont garanties sans jeu, gage de robustesse. Poéles, sauteuses, faitouts, sautoirs et wok Choc
Extréme sont parfaits pour une cuisine saine, leur utilisation est facile et pratique sur tous
les feux et également au four traditionnel.

Contrairement 3 une idée recue, la poéle anti-adhésive est une spécialiste...
idéale pour cuisiner délicatement sans colorer les poissons, les légumes, les légumineuses,
les céréales. .. parfaite pour mijoter, réchauffer des plats pré-cuisinés, lier les sauces, sans
altérer les gotits, les couleurs et les saveurs. Pour saisir, dorer, griller, privilégiez une poéle
en acier.

Notice d'utilisation et dentretien
« Avant la premiére utilisation, laver votre ustensile a leau chaude savonneuse, rincer
abondamment et essuyer soigneusement. Utilisation sur tout type de feux.

Pour assurer un fonctionnement optimal avec I'induction : adapter la taille du feu au
diameétre du fond diffuseur de l'ustensile. Précautions d’'utilisation au four traditionnel :
- ne pas utiliser la fonction grill
- ne pas dépasser 250°C (Thermostat 8)

Recommandations spécifiques induction pour préserver la longévité de votre ustensile :
- monter en température progressivement
- éviter l'utilisation du booster
- ne pas surchauffer a vide
Pour prolonger la vie de votre revétement antiadhésif :

- ne pas utiliser d’'ustensiles métalliques ou a angles vifs
- passage au lave-vaisselle déconseillé
Manipuler avec précaution apres des cuissons longues ou un passage au four (risque
de brilures). Utiliser les maniques protectrices de Buyer pour les anses en fonte
d’aluminium. Entretien a léponge non abrasive et a leau chaude savonneuse. »
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ENGLISH

The best non-stick coating on the market
The Choc Extréme coating is also durable and wear-resistant. The products in the range
have thick bases, meaning they won't deform. The handles are guaranteed to fit tightly,
making them robust. The Choc Extréme frying pans, sauté pans, cooking pots, shallow
casseroles and wok are ideal for healthy cooking. They are easy to use, work on any
stovetop and can go in the oven.

Unlike what you might think, the non-stick pan is a specialist...
perfect for gently cooking fish, vegetables, legumes, grains, etc. without letting them
colour. I'm also ideal for simmering stews, reheating ready-meal elements and thickening
sauces without affecting taste, colour or flavor.
I'm not a generalist pan: if you want to sear, brown or grill, use a steel pan instead.

Use and care instructions
Before using your utensil for the first time, wash it in warm soapy water, rinse it
thoroughly and carefully wipe it dry.
Can be used on any stovetop and in the oven.
If using an induction stovetop, adjust the heating area to the diameter of the utensil’s heat-
diffusing base.
When using in the oven:
- Don't use the grill function
- Don’t go above 475°F (gas mark 9)
How induction-stovetop users can extend their utensils’ lives:
- Gradually increase the temperature
- Don't use the booster function
- Don't overheat your utensil when it’s empty
To extend the life of your non-stick coating:
- Don’t use sharp or metal utensils
- Hand-washing is recommended
Handle with care after extended cooking sessions or time in the oven (to avoid getting
burnt). Use de Buyer handle gloves on cast aluminium handles.
Wash with a non-abrasive sponge and warm soapy water.»
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DEUTSCH

Die beste Antihaftbeschichtung auf dem Markt
Die Beschichtung ,,Choc Extréme” bietet extreme Abriebfestigkeit fiir lange Zeit. Die
Produkte der Reihe sind dank eines starken Rumpfs unverformbar, und ihre Griffe sind
garantiert spielfrei — ein Garant fiir Haltbarkeit.
Bratpfannen, Schwenkpfannen, Kochtopfe, Schmorpfannen und Woks mit ,,Choc
Extréme“-Beschichtung sind perfekt fiir eine gesunde Kiiche und kdnnen einfach und
praktisch auf allen Herdplatten und in herkémmlichen Backéfen verwendet werden.

Entgegen einer gingigen Idee ist die Bratpfanne mit Antihaftbeschichtung ein Spezialist ...
ideal zum schonenden, verfirbungslosen Garen von Fisch, Gemiise, Hiilsenfriichten,
Getreide... ich bin ebenfalls perfekt zum Schmoren auf kleiner Flamme, zum Aufwédrmen
von Fertiggerichten, zum Binden von Saucen - ohne Verdnderung des Geschmacks, der
Farbe oder des Aromas. Ich bin keine Allzweckpfanne: Zum Anbraten, Braunen oder
Rosten sollten Sie einer Stahlpfanne den Vorzug geben.

Gebrauchs- und Pflegeanleitung
»Das Produkt vor der ersten Anwendung mit warmem Seifenwasser waschen,
mit reichlich klarem Wasser spiilen und griindlich abtrocknen. Geeignet fiir alle
Herdplattenarten. Fiir optimales Verhalten auf Induktionsherden: die Grofie der
Herdplatte an den Durchmesser des Topfbodens anpassen.
Vorsichtsmafinahmen bei Verwendung in herkémmlichen Backéofen:
- nicht die Grillfunktion benutzen
- 250 °C nicht tiberschreiten (Thermostat 8)
Spezielle Empfehlungen fiir Induktionsherde, um die Langlebigkeit des Artikels zu
erhalten:
- die Temperatur allmdhlich erh6hen
- die Boosterfunktion vermeiden
- leere Topfe/Pfannen nicht iiberhitzen
Fiir eine lingere Lebensdauer der Antihaftbeschichtung:
- keine Metallgerdte oder scharfkantigen Teile verwenden
- von der Reinigung in Geschirrspiilmaschinen wird abgeraten
Nach langem Kochen oder Einsatz im Backofen vorsichtig handhaben
(Verbrennungsgefahr). Fiir Henkel aus Aluminiumguss die Schutztopflappen von de
Buyer verwenden.
Reinigung mit nicht scheuerndem Schwamm und warmem Seifenwasser.”
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ITALIANO

Il miglior rivestimento antiaderente sul mercato
Il rivestimento Choc Extreme permette, per lungo tempo, unestrema resistenza
all'abrasione. I prodotti di questa gamma sono indeformabili grazie allo spessore del
corpo, i manici sono rivettati, garanzia di solidita.
Padelle, sauteuses, casseruole, tegami e wok Choc Extreme sono perfetti per una cucina
sana, Il loro utilizzo é facile e pratico su tutte le fonti di calore, lo stesso si dica per il forno
tradizionale.

Al contrario di quello che puoi pensare, la padella per friggere antiaderente & una
specialista....
ideale per cucinare delicatamente senza bruciare il pesce, le verdure, i legumi, la pasta...
Sono inoltre perfetta per cotture lente, riscaldare dei piatti precedentemente cucinati,
legare le salse, senza alterare i gusti, i colori e i sapori. Non sono una padella per fare tutto:
per saltare, dorare, grigliare, optate per una padella in acciaio.

Informazioni per uso e manutenzione
« Al primo utilizzo, lavare il vostro prodotto con acqua calda e sapone, sciacquare
abbondantemente ed asciugare accuratamente. Compatibile con tutte le fonti di calore
Per assicurare un rendimento ottimale sull'induzione : adattare la misure della fonte di
calore al diametro del fondo del prodotto.
Accortezze per 'uso in forno tradizionale :
- non utilizzare la funzione grill
- non superare i 250° di temperatura
Raccomandazioni specifiche per l'utilizzo sull'induzione per preservare la durata
del prodotto :
- aumentare la temperatura progressivamente
- Evitare l'utilizzo del booster
- Non scaldare l'utensile senza cibo all'interno
Per prolungare la durata del vostro rivestimento antiaderente :
- Non utilizzare utensili in acciaio o con angoli vivi
- Sconsigliato il lavaggio in lavastoviglie
Maneggiare con cautela in seguito a lunghe cotture o passaggi in forno
(rischio di bruciature).
Utilizzare le presine protettive de Buyer per i manici un alluminio pressofuso.
Lavaggio con spugne non abrasive, acqua calda e sapone ».
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El mejor revestimiento antiadherente del mercado
El revestimiento Choc Extréme ofrece una resistencia extrema a la abrasién durante
mucho tiempo. Los productos de la gama no se deforman gracias a un cuerpo grueso. Sus
mangos y asas estdn garantizados sin holguras, garantia de resistencia.
Sartenes, sartenes altas, cazuelas, cazuelas y wok Choc Extréme son perfectos para una
cocina saludable, su uso es facil y practico en todas las placas y también en un horno
tradicional.

Contrariamente a lo que se piensa, la sartén antiadherente es especial para...
ideal para cocinar delicadamente sin colorear pescados, verduras, legumbres, cereales ...
También soy perfecto para hervir a fuego lento, guisar, recalentar platos precocinados,
unir salsas, sin alterar el sabores, colores y sabores.
No soy una sartén para hacer todo: dorar, marcar, tostar, prefiero una sartén de acero.

Instrucciones de uso y mantenimiento
« Antes de usarlo por primera vez, lave su utensilio en agua caliente con jabdn, enjuague
bien y seque bien.
Utilizacion en todo tipo de fuegos.
Para asegurar un funcionamiento 6ptimo con induccidn : adaptar el tamafo del fuego al
diametro de la base difusora del utensilio.
Precauciones para su uso en un horno tradicional :
- no utilice la funcioén grill
- no supere los 250°C (termostato 8)
Recomendaciones de induccion especificas para preservar la longevidad de su utensilio:
- aumentar gradualmente la temperatura
- evitar el uso de la funcion Booster (aceleracion de temperatura)
- no sobrecalentar cuando esta vacio
Para prolongar la vida util de su revestimiento antiadherente:
- no utilice utensilios de metal ni dngulos afilados
- uso en lavavajillas no recomendado
Manipule con cuidado después de una cocciéon u horneado prolongado (riesgo de
quemaduras).
Utilice protectores de Buyer para los mangos de aluminio fundido.
Cuidar con una esponja no abrasiva y agua caliente con jabd ».
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NEDERLANDS

De beste antiaanbaklaag van de markt
De Choc Extréme laag biedt gedurende een lange tijd een extreme slijtvastheid. De
producten van het assortiment zijn vormvast dankzij een dikke romp, en de handgrepen
zijn gegarandeerd vrij van speling, een bewijs van robuustheid.
Koekenpannen, bakpannen, kookpannen, serveerpannen en wokpannen van Choc
Extréme zijn perfect voor gezond koken, ze zijn gemakkelijk in het gebruik en handig op
alle soorten hittebronnen en ook in de traditionele oven.

In tegenstelling tot wat je misschien denkt, is de koekenpan met anti-aanbaklaag
een specialist ...
ideaal voor het delicaat en zonder verkleuring bereiden van vis, groenten, peulvruchten,
graanproducten... ik ben ook perfect voor het stoven, verwarmen van kant-en-klaar
maaltijden, of binden van sauzen, zonder de smaak, kleur of geur te veranderen.
Ik ben geen pan die alles kan: om te bakken, braden, of grillen kunt u beter een stalen pan
kiezen.

Gebruiksaanwijzing en onderhoud
« Voor het eerste gebruik dient u uw kookgerei te wassen met heet water met afwasmiddel,
grondig af te spoelen en zorgvuldig af te drogen.
Kan op alle hittebronnen worden gebruikt.

Kies, om een optimale werking op inductie te garanderen, voor de maat van de pit die past
bij de diameter van de hitte verdelende bodem van het kookgerei.
Voorzorgsmaatregelen bij gebruik in de traditionele oven:

- de grillfunctie niet gebruiken
- de temperatuur van 250°C (thermostaat 8) niet overschrijden
Specifieke aanbevelingen bij inductie om de levensduur van uw kookgerei te behouden:

- voer de temperatuur geleidelijk aan op
- vermijd het gebruik van de boosterknop
- niet leeg verhitten
Om de levensduur van uw antiaanbaklaag te verlengen:

- gebruik geen metalen voorwerpen of voorwerpen met scherpe randen
- het wassen in de vaatwasser wordt afgeraden
Voorzichtig vastpakken na langdurige bereiding of na gebruik in de oven
(risico op brandwonden).

Gebruik de beschermende handschoenen van Buyer voor de gietijzeren handgrepen.
Reinigen met een sponsje zonder schuurlaag en met heet water met afwasmiddel ».
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DANSK

Markedets bedste non-stick beleegning
Choc Extréme-belaegningen garanterer ekstrem slidstyrke i lang tid. Sortiments produkter
deformeres aldrig, takket vaere den kraftige bund, ligesom handtagene med garanti ikke
lgsner sig. Disse to egenskaber sikrer stor robusthed.
Pander, sautépander, gryder, stegepander og wok - Choc Extréme er perfekt til sund
madlavning. Produkterne er utroligt lette og praktiske at bruge pa alle typer kogeplader,
samt i en traditionel ovn.

I modszatning til hvad mange tror, non-stick stegepande er en specialist...
Perfekt til leekker madlavning, der hverken farver fisk, grontsager, baelgfrugter eller korn...
Jeg er ogsa perfekt til at simre eller genopvarme forkogte retter og lave saucer, uden at
andre hverken smag, farve eller aroma.

Jeg er dog ikke en pande, der kan alt: nar du skal svitse, brune eller grille, er jernpander
bedre.

Information om brug og vedligeholdelse
«For du bruger det forste gang, bor du vaske dit kekkenredskab i varmt saebevand, skylle
det grundigt og terre det godt af.
Passer pa alle typer af komfurer.
For at sikre optimal drift med induktion: tilpas sterrelsen pa blusset til diameteren pa
kekkenredskabets fordelingsbund.
Forholdsregler ved brug i en traditionel ovn: Undgé at bruge grillfunktionen - Undga
temperaturer over 250 °C (termostat 8)
Specifikke induktions-anbefalinger, som bevarer levetiden pa dit kekkenredskab:
- lad temperaturen stige gradvist
- undga at bruge boosterfunktionen
- undga at varme kokkenredskabet op, mens det er tomt
Sédan forleenger du levetiden pa din non-stick belaeegning:
- undga at bruge metalredskaber eller redskaber med skarpe kanter
- undgé at komme redskabet i opvaskemaskinen
Handter det med forsigtighed efter leengere tids madlavning eller bagning (risiko for
forbraendinger).
Brug De Buyers grydelapper til stobte aluminiumshéndtag ( Neophren)
Rengor med en borste eller en ikke-slibende svamp og varmt seebevand.
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EAAHNIKH

H kalbvtepn avtiko ATk eniotpwon tng ayopds
H eniotpwon Choc Extréme dev mepiéxet PFOA kat PFOS. Ilpoogépet e€atpetikn avroxn
otnV Tpp1| o€ Pdbog xpovov. Ta mpoidvta TG oelpdg dev TAPAPOPPWVOVTAL XAPT) OTO
owpa HeydAov maxovg ov Stabétovy, evw ot ToAL otabepég Aafég Tovg e§aopaliCovy
0TA OKELT] aKOUN peyalvtepn oTifapotnTa.
Ta tnydvia, ot KAtoapoleg, ot YAoTpeG, ot owTéleg kat Ta yovok Choc Extréme eivat
LOAVIKA YLt DYLELVO HaYEIpENQ, EVW ELvaL EVXPNOTA KAl TPAKTIKA Kabwg pmopodv va
xpnotpomotnfovv oe OAeg TI§ 0TiEG AANA KAl GTOV QOVPVO.

Ye avtiBeon pe 6, Tt vopilete, To avtikoATikS Tyavt eivat e161K0G. ..

OTO VA HAYELPED® ATAAE XWPIG VO APV XPWHO 0TO YApL, Ta AaXAVIKA, Ta O0TIpLa, Ta
Snuntptaxd. .. eipat emiong to davikd okevOG yla otyoPpdoipo, (Eotapa, SEoio calTowy
XwpIG va aAAOLOVW TIG YEDOELG, TA XPWHATO KAl TA APWHATA TWV QAYNTWV.

Agv glpat éva Tnyave yia 0heg Tig xprioels: yia Owpdkiopa, podiopa 1 Yoo oxapag,
XPNOLHOTIONOTE €va avo&eidwTo TNYAvL.

Odnyieg xpriong xat avviipnong

I[Iptv TV TP@TN PN o1, TADVTE TO OKEVOG e (€0TO vepd Kat oamovvt, EeByalte pe apBovo
VePO Kal OKOVTIOTE KAAA.
KataAAnho yia 0Aeg 116 eoTieg.
[a va e§ao@alioete T PEATIOT AetTovpyia OE EMAYWYLIKEG E0TIEG: TTPOCAPUOTTE TO
néyebog g eotiag otn Sdpetpo NG PfAong TOV OKELOUG.
[Tpoguldagelg yia xpromn otov @ovpvo:
- UV TO XPNOLUOTIOLEITE OTO YKPIA
- unv vepPaivete Tovg 250 °C
ZupPovAég yia TIg emaywyikég eotieg wote va Statnpndei n Sidpreta {wig Tov okedOLG:
- avavete otadiaxd tn Oeppokpacia
- AOPVYETE T XP1|OT TNG Aettovpyiag Taxeiag O¢ppavong (booster)
- unv vepBeppaivete To OKEVOG OTAV givatl ddelo
Ta va mapateivete ) Stapketa {wng TG avTIKOAANTIKAG eMioTpwong:
- unv xpnotpomoteite peTahAkd 1} axpnpd epyaleia
- dev ovvioTatal To TAVOLUO 0TO TAVVTIPLO TILATWV
Na eioTe 10taitepa MPOOEKTIKOL HLETA ATTO TOAVWPO HayeipeUa 1] YOO GTOV OoLPVO
(kivovvog eykadpatog).
Xpnotpomotote Ta mpooTatevTikd de Buyer yia tig Aapég xutod alovutviov.
ITAVoWo pe Hahako o@ovyydpt kat (e0TO oamovvovepo.
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Najlepsza nieprzywierajaca powloka na rynku

Powloka Choc Extréme nie zawiera zwigzkéw PFOA i PFOS. Charakteryzuje si¢ ona
bardzo wysoka odpornoscig na $cieranie przez dlugi czas uzytkowania. Dzigki grubemu

korpusowi produkty z tej serii nie ulegaja odksztalceniom, a ich solidnos$¢ gwarantuja

réwniez nitowane uchwyty.
Patelnie, garnki i woki z serii Choc Extréme s3 idealnym, fatwym w uzyciu i praktycznym
rozwigzaniem w zdrowej kuchni i mozna je stosowac na kazdym rodzaju kuchenki oraz w
tradycyjnym piekarniku.

W przeciwienstwie do tego, co moglo by sie¢ wydawa¢, patelnia non-stick jest
wyspecjalizowana...
nadaje si¢ idealnie do delikatnego podsmazania ryb, warzyw, roélin straczkowych czy
zb6z bez ich przyrumieniania... Doskonale sprawdze si¢ rowniez podczas duszenia,
odgrzewania dan pétgotowych czy zageszczania soséw bez zmieniania smaku, barwy
i aromatu. Nie jestem patelnig uniwersalng — do obsmazania, przyrumieniania czy
grillowania lepiej uzy¢ patelni stalowej, np.

Instrukcja uzytkowania i konserwacji
Przed pierwszym uzyciem umy¢ naczynie w cieplej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn, spluka¢ obficie wodg i doktadnie osuszy¢.
Produkt odpowiedni do wszystkich rodzajéw kuchenek.
W celu zapewnienia optymalnej pracy na kuchence indukcyjnej, nalezy dobra¢ rozmiar
pola grzewczego do $rednicy dna naczynia.
Srodki ostroznosci zwigzane z uzytkowaniem produktu w tradycyjnym piekarniku:
- nie uzywac funkcji grillowania
- nie przekraczac temperatury 250°C
Zalecenia specjalne majgce na celu zachowanie dlugiej Zywotnosci naczynia w przypadku
stosowania na kuchence indukcyjnej:
- temperature zwigkszacé stopniowo
- unikac stosowania funkcji booster
- nie dopuszczaé do przegrzewania pustego naczynia
Aby przedtuzy¢ zywotno$¢ nieprzywierajacej powtoki:
- nie stosowac przyborow kuchennych wykonanych z metalu lub posiadajacych ostre
krawedzie
- nie zaleca si¢ mycia w zmywarce do naczyn
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas poslugiwania si¢ rozgrzanym na plycie grzewczej lub w
piekarniku produktem (zagrozenie oparzeniem).

My¢ przy pomocy delikatnej gabki oraz cieplej wody z dodatkiem $rodka myjacego.
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Marknadens basta nonstickpanna
Beldggningen pa Choc Extréme dr skraptalig och extremt héllbar. Kérlen i Choc Extréme-
serien dr formbestandiga tack vare deras tjocklek, och édr férsedda med stadiga handtag.
Stekpannor, traktérpannor, grytor, fras- och wokpannor dr perfekta for hdlsosam
matlagning. De ér latta och praktiska att anvinda pd alla typer av spisar, inklusive
induktion. De tél ocksa vanlig ugn.

Tvartemot av vad man skulle kunna tro, dr nonstickpannan inte en allroundpanna...
men det basta valet fora att steka fisk och gronsaker forsiktigt utan att branna ytan.
Den dr ocksa bra till sdser, sjudning och uppvdarmning av mat. Det dr ddremot inte pannan
for att bryna och grilla. Till det fungerar en kolstalspanna bast!

Anvisningar fér anvindning och underhall
« Tvitta pannan fore forsta anvandningen i varmt vatten med diskmedel, skolj ordentligt
och torka. Choc Extréme kan anvédndas pa alla typer av spisar. For basta resultat pa en
induktionsspis bor man vilja den platta som motsvarar kérlets bottendiameter.
Att tanka pa vid anvindning i vanlig ugn:
- anvdnd inte grillfunktionen
- hogst 250°C
Vid anvdndning pa induktionsspis forlangs karlets livslingd om man:
- 6kar temperaturen gradvis
- undviker booster-funktionen
- inte hettar upp ett tomt karl
Nonstickbeldggningen héller lingre om man:
- undviker redskap av metall
- diskar karlen f6r hand
Kirlen bor hanteras forsiktigt efter lang, kontinuerlig anvindning och efter tillagning
i ugn (risk for brannskador). Anvind handtagsskydd fran De Buyer péa de sma
oronhandtagen.
Karlen diskas med diskmedel och en mjuk diskborste eller svamp ».
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Markkinoiden paras non-stick-pinnoite
Choc Extréme -pinnoite on erittdin lujaa ja kestdd kovaa kéyttod. Keittoastioiden rungot
ovat paksuja ja vahvoja ja ne siilyttavit hyvin muotonsa. Kahvat on kiinnitetty tukevasti ja
niiden ergonominen muoto on turvallinen kéytossa.

Choc Extréme -sarjan paistinpannut, haudutuspannut, kasarit, kattilat ja wokkipannut
sopivat tdydellisesti terveelliseen ruoanlaittoon. Choc Extréme -sarjan tuotteilla
kokkaaminen on helppoa ja kdytannollista milld tahansa liedelld, myds induktiolla. Sarjan
keittoastioita voi kdyttdd myds tavallisessa uunissa.

Toisin kuin yleensd luullaan, pinnoitettu paistinpannu on erityisasiantuntija. ..
kypsenndn helldvaraisesti ja polttamatta kalat, ja kasvikset... Osaan myds hauduttaa
ja lammittaa valmiit ruoat makuja, vdreja ja mehevyyttd pilaamatta. Olen myos
erinomainen kastikekattila. Mutta en ole parhaimmillani paistettaessa kovalla
lammolla. Ruskistamisessa, paistamisessa ja paahtamisessa saat parhaan lopputuloksen
hiiliteraspannulla!

Kiytt6- ja hoito-ohjeet
Pese keittoastiat ennen ensimmaista kdyttokertaa lampimalla vedelld ja kidsitiskiaineella,
huuhtele huolellisesi ja kuivaa.

Choc Extréme -sarjan keittoastioita voi kayttaa kaikilla liesityypeilld, myos
induktioliedelld. Induktiolla saat parhaan lopputuloksen, kun keittoastian pohja ja
keittolevy ovat samankokoisia.

Jos laitat keittoastian tavalliseen uuniin, muista:

- ald kayta grillitoimintoa
- korkein lampétila 250 °C
Jos kaytat induktioliettd ja haluat keittoastiasi kestdvan mahdollisimman pitkdan:

- nosta lampotilaa vahitellen
- 4ld kayta booster- tai power-toimintoja
- dld ylikuumenna tyhjda keittoastiaa
Naiin pidennit tarttumattoman pinnoitteen kayttoikaa:

- ald kayta metallisia tai terdvia keittiovalineitd
- pese keittoastia kisin, ei tiskikoneessa
Kasittele keittoastioita varovasti, jos niitd on kaytetty pitkdan yhtdjaksoisesti liedelld tai
uunissa (palovamman vaara).

Kiytd metallisille kahvoille De Buyerin silikonisia kahvasuojia.

Keittoastiat pestddn vedelld ja kasitiskiaineella. Kayta pesemiseen pehmeaa tiskiharjaa tai
sientd, ei hankaavia pesuvilineita.
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PYCCKUI

M Jly4iee aHTUIIpUTapHOE MOKPHITHE HA PhIHKE
[Toxpsitue Choc Extreme rapantnposano He [lep- 1 momudTopanknapbHBIX BELeCTB.
Ha monroe BpeMs coxpaHsaeTCsA YCTONYMBOCTD K abpasuBHOMY U3HOCY. braropaps
TOJICTBIM CTEHKaM M3Jie/Us JAaHHO IMHeNKN He lehopMMUpyoTcs. Pyukn Hafe)xHo
IIPUKPEIUIEHBI C IOMOILBIO K/IEMOK, YTO ABIAETCA 3a7I0TOM IIPOYHOCTY U JONITOBEYHOCTM.
[my6okme v 0ObIYHBIE CKOBOPOJIbI, CKOBOPOZIBI-BOK, KacTpronu 1 coteitHuky Choc
Extreme OT/IMYHO MOAXOIAT IJIs IPUTOTOBIEHNS 3TOPOBBIX O/I0fL. VMU j1erko u yro6HO
II0JIb30BAThCA Ha BCEX BUJAX IUINT, a TAKXXE B KITACCUYECKOM TYXOBKE.

HecmoTps Ha o6menpuHATOEe MHEHNE, CKOBOPOZia C aHTUIIPUTAPHBIM ITOKPBITHEM
TOAXOAUT I PO eCCHOHATBHOTO
IPUTOTOB/IEHMEM, 0e3 IepeXxapyuBaHus, pplObI, OBoLIel, 6000BbIX U 371aK0B. OHU TaKXKe
OT/IMYHO MOJXOXKY AJIA TYLIeHMs, pa3orpesa onydadpukaToB, IPUTOTOBIEHNS COYCOB,
COXpaHsA LIBET, QpOMaT ¥ BKYC IIPOAYKTA.
J71s1 6BICTPOIE YKAPKU ¥ IOTYYEeHMsI XPYCTALIEl KOPOUKY JTy4Ille BBIOPaTh CKOBOPOAY 13
CTaJIN.

MHCcTpyKImsa 10 SKCIUTyaTalluy ¥ YXORy
Ilepen mepBbIM UCIIOIb30BaHMEM BBIMOITE Ballly IIOCYAY TEIION BOLOM ¢ MOIOLIMM
CPEACTBOM, XOPOULIO CIIOJIOCHUTE ¥ TIJATE/IBHO BBITPUTE.
JJ14 CTI0/Ib30BaHMA Ha BCEX TUIAX IUINT.

YroO6bl 06ecriednTh ONTUMaAbHOE PYHKIMOHNPOBAHME Ha MHAYKIVOHHON IINTE,
Hozi6MpaiiTe 30HY I/IA IOAOTPEBa B COOTBETCTBUM C AMAMETPOM JIHA ITOCY/BL.
Meps! IpeoCTOPOKHOCTY ITPY MCIOTIb30BAHNM B KITACCUYECKOM IYXOBOM IIKady:
- He UICTIONb3YiiTe (PYHKLNIO TPUIA
- He ipeBbImarte 250°C (pexum 8)

CreryiaibHble peKOMEH/ALMN [T H/TYKIMOHHBIX TUINT, YTOOBI IPOJ/IUTD CPOK CITYKOBI
Balley MOCY/bI:

- IIOBBILIANITE TEMIIEPATYPY IOCTEIIEHHO
- TI0 BO3MO>XHOCTY He VICIIONb3YiiTe OycTep
- He IIOfIBeprare MOCyay Ieperpesy
YT0oO6BI IPO/INTH CPOK CITY>KOBI BAalllero aHTUIPUTAPHOTO ITOKPBITH:

- He VCIIO/Ib3YIITe KyXOHHbIE MHCTPYMEHTBI M3 METAJ//Ia MM C OCTPBIMU YIJIAMU
- He pEKOMEH/IYETCs MBITbe B IIOCYJOMOEYHON MallHE
O6pamaiiTech OCTOPOXXHO ITOCTIE UINTE/TbHOTO HarpeBa MM MICTIONIb30BAHNUA B J[YXOBKe
(pYICK OTY4eHNA 0XKOTa).

Vcnionb3syitte 3amurHble NpuxsaTky De Buyer g pydex.

MoriTe ¢ mOMOIbI0 HeabpasUBHOIL TYOKM B TETION BOZIE C MOIOIIVM CPeICTBOM.
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Nejlepsi neptilnavy povrch na trhu
Povrch Choc Extreme je na 100% bez PFOA a PFOS. Vyznacuje se dlouhodobou
vysokou odolnosti vii¢i poskrabani. Vyrobky této rady maji silné dno, diky kterému se
nedeformuji. Robustni rukojet dobfe sedi v rukou, umoziuji snadnou manipulaci.
Panve, hrnce, nizké kastroly, rendliky a wok Choc Exteme se skvéle hodi k pripravé
zdravych pokrmt. Snadno se pouzivaji a jsou vhodné na vSechny typy varnych desek a
také je 1ze dat do trouby.

Na rozdil od toho, co si moZnd myslite, je nepfilnava panev specialista ...
jsem specialista! Skvéle se hodim k Setrné ptiprave ryb, zeleniny, lusténin, obilovin a
dal$ich potravin, aniz by zménili barvu. Jsem idedlni na duseni pokrmd, ohfev hotovych
jidel i zahu$tovani omdcek, aniz by se zménila chut ¢i barva pokrmu.
Ale nejsem vhodna na vSechno: na smazeni, karamelizaci a grilovani je lepsi pouzit
ocelovou panev.

UZivatelské pokyny a udrzba
« Pfed prvnim pouzitim vyrobek omyijte teplou vodou s mycim prostfedkem jemnou
stranou houbicky, poté dikladné oplachnéte a opatrné vytrete do sucha.
Vhodné na vSechny typy varnych desek, lze dat do trouby.
Pro optimalni pouziti na indukci: umistéte vyrobek na plotynku, jejiz velikost je nejblize
priméru dna vyrobku.
Bezpecnostni pokyny pfi pouziti v troubé:
- nepouzivejte funkci gril
- nenastavujte vyssi teplotu nez 250 °C ( u plynu stupen 5)
Jak prodlouzit Zivotnost nadobi Choc Extreme na indukci:
- teplotu zvySujte postupné
- nepouzivejte funkci ,,booster
- neohfivejte nadobi, pokud je prazdné
Jak prodlouzit Zivotnost neprilnavého povrchu:
- nepouzivejte kovové a ostré nacini
- nadobi neni vhodné do mycky, doporucujeme ruc¢ni myti
Po del$im vareni ¢i pe¢eni manipulujte s vyrobkem opatrné (hrozi popaleni).
Na rukojet ¢i ouska z litého hliniku pouzivejte navleky de Buyer.
Umyvejte houbickou bez abrazivni vrstvy v teplé vodé s mycim prostredkem ».
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TURKCE

Ustiin performansh yapismaz kaplama

Choc Extréme kaplama PFOA ve PFOS icermez. Ayrica dayanikli ve aginmaya kars:
direnglidir. Serideki iirtinler kalin tabanlara sahiptir, yani deforme olmazlar. Kulplarin
sikica oturmasi garanti edilmistir ve bu da onlar1 saglam kilar. Choc Extréme kizartma

tavalari, sote tavalari, tencereler, s1g tencereler ve wok saglikli pisirme i¢in idealdir.

Kullanim1 kolaydir, her tiirlii ocakta kullanilabilir ve firina girebilir.

Diisiindiigiiniiziin aksine, yapismaz tava uzman bir alettir

Balik, sebze, bakliyat, tahil vb. gidalar1 renklendirmeden hafifce pisirmek icin
miikemmeldir. Ayrica giive¢ yapmak, hazir yemekleri yeniden 1sitmak ve tadi, rengi
veya lezzeti etkilemeden soslar1 koyulastirmak icin de idealdir.

Ben genel bir tava degilim: eti mithiirlemek, kavurma veya 1zgara yapmak istiyorsaniz,
bunun yerine celik bir tava kullanin

Kullanim ve bakim talimatlar1

Uriiniiniizi ilk kullanimdan énce 1lik sabunlu suda yikayin, iyice durulayin ve
dikkatlice kurulayin.
Her tiirlii ocakta ve firinda kullanilabilir.
Indiiksiyonlu bir ocak kullantyorsaniz, 1sitma alanini iiriiniin 1s1 yayan tabaninin
¢apina gore ayarlayin.
Firinda kullanirken:
- Izgara fonksiyonunu kullanmayin
- 250°C’nin iizerine ¢ikmayin
Indiiksiyon ocak kullananlar iiriinlerinin émriinii nasil uzatabilir?
- Sicaklig kademeli olarak artirin
- Giiglendirici fonksiyonunu kullanmayin
- Kaplarinizi bosken asir1 1sitmayin

Yapismaz kaplamanizin 6mriinii uzatmak igin:
- Keskin veya metal aletler kullanmayin
- Elde yikama tavsiye edilir
Uzun siireli pisirme seanslarindan veya firinda kalma siiresinden sonra dikkatli tutun
(yanmay1 6nlemek igin).
- Asindirici olmayan bir siinger ve 1lik sabunlu su ile yikayin
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